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Gasztronomiai 6rokségilink

A j6 gyakorlat l1étrehozdja, miikodtetGje: Baranya Vamegyei SZC Zsolnay Vilmos Technikum és
Szakképz6 Iskola
Pécs, Rét utca 10.

(o] A helyi gasztrondmiai hagyomanyok feldolgozasan keresztil erGsiti a szakmai
identitast és a kulturdlis kotédést.

A j6 gyakorlat részletes leirasa:

A svab ételek f6zGversenyét minden évben a Wunderbar Fesztival
programsorozatanak keretében szervezi meg az intézmény. A
megmérettetésen nemcsak a vendéglatds agazatban tanuld didkok
vehetnek részt, hanem barki csatlakozhat a versenyhez.

A felkésziilés elsG |épéseként a résztvev6 kutatast végez a helyi ételek és
alapanyagok témdjaban. A program 0Oszténzi a csaladi receptek
felkutatasat és ujrafelfedezését, ugyanakkor nyitott a kreativ-,
Ujragondolt megoldasok irdnt is. A versenyt megel6z6 hetekben a
szervezd kivalasztja a benevezett ételek és menisorok kozil azokat,
amelyeket a csapatok a verseny napjan elkészithetnek, valamint dont a
tovabbjutd csapatokrdl.

A versenyz4 maga szerzi be az alapanyagokat, ami lehetdséget biztosit a
helyi termel6k bevonasara és bemutatasara. A verseny napjan az ételek
elkészitése az iskola konyhdjan torténik, a talalas pedig a tanéttermekben
zajlik. A zs(ri tagjai a dudlis partnerek képvisel6i, valamint a német
nemzetiségi onkormanyzat delegdlt szakemberei koziil keriilnek ki.

A program mads nemzetiségek — példaul horvat vagy szlovak kézosségek —
gasztronémiai hagyomdnyaira épitve, illetve tijjellegli ételek
bemutatasdval is megvaldsithato.

A rendezvény, verseny helyett jotékonysdgi vacsoraest formajaban is
megszervezhet( az iskola alapitvany tamogatasara. Az elkészitett ételek
receptjei ebben az esetben az iskola szakdcskonyvébe keriilnek be.

Agazatok agazat flggetlen D agazatok* turizmus-vendéglatas

Egyiittmiikodé dudlis képzék, helyi termel6k és boltok, nemzetiségi 6nkormanyzatok
partnerek

Célcsoportok ovodasok* D alsd tagozatos D fels6 tagozatos D

altalanos iskolasok* altalanos iskolasok*
kozépiskolasok* [l felsoktatasban [ ] felnsttek* []

tanulok*

Eredmények, A program eredményeként a szakképzésben tanuldk szakmai identitasa

indikatorok megerdsodik, 6nbizalma és palya iranti elkotelez6dése tudatosabba valik.

Egyediség, A nemzetiségi gasztrondmiai hagyomdanyok élményszer( Ujraértelmezését a

kiemelt értéke tanuldk aktiv kutatdmunkajdval, helyi termel6k bevonasaval és szakmai

partnerek értékelésével kapcsolja Ossze.
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Fejlesztés forrasa Az alapanyagok beszerzését és a jutalmak biztositdsat a fenntarto és az
alapitvany tdmogatasa, valamint tovabbi szponzorok hozzajaruldsa teszi
lehet6vé.

Mddszertan projektmunka, bemutaté f6zés és prezentalds

Digitalizaltsag A program digitalizalt formdban is megjelenik, hiszen a rendezvényt az
intézmény YouTube-csatornajan kozvetiti, az elkészitett receptek pedig
szerkesztett szakacskonyvben kerililnek régzitésre.

Az adaptalas A program adaptdlasanak alapvet6 feltétele, hogy az intézmény rendelkezzen
feltételei megfeleléen felszerelt tankonyhaval.
Informaciok info@Kkivisz.hu

https://www.youtube.com/watch?v=I-vNn4QbE4I
https://www.kivisz.hu/hirek/post-9
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